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Resumen  

Las mezclas de oligogalacturónidos pueden obtenerse por hidrólisis enzimática de 
pectinas de diversas fuentes vegetales. El Instituto Nacional de Ciencias Agrícolas 
cuenta con una tecnología patentada a nivel nacional que permite obtener  una mezcla 
de Oligogalacturónidos con diferentes grados de polimerización. En este trabajo se 
presenta la caracterización por análisis espectrofotométrico de dos mezclas de 
oligogalacturónidos  obtenidas por este método a partir de un ácido péctico producido 
en nuestro Instituto y un ácido péctico comercial, atendiendo al contenido de ácidos 
urónicos y azúcares neutros. Asimismo se obtiene el perfil cromatográfico de las 
muestras en estudio empleándose la derivatización con 2-aminobenzamida y la 
separación por Cromatografía de Intercambio Aniónico de Alta Resolución. Los 
resultados muestran que ambas mezclas presentan similar contenido de ácidos 
urónicos, y azúcares neutros. Unido a esto, se logró la separación de al menos 10 
oligómeros de ácido galacturónico, evidenciando similitudes en la composición de los 
mismos. 
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